
Suppe 

Vorspeise 

Salat 

Amuse gueule 

Magentratzerl 

 
 

Tageskarte 
14.12.2025 

 

 

 

Körniger Frischkäse 
A, G 

Gebäck 

 

* * *   

 
 

Zucchini-Frischkäse-Röllchen 
G 

*4,00 €* 

 

* * *  

 

 

Sülzchen vom Tafelspitz 

Meerrettichcreme / gepickelte Zwiebel / Kernöl / Salatbouquet 

A, D, G 

*12,50 €* 

 

 

* * * 

 

Kartoffel-Knoblauch-Cremesuppe 

Speck /Croutons 

G, O 

*7,90 €* 

 

 

* * * 

 

bunter Salatteller 

Hausgemachtes Dressing / Blattsalate / 

Blumenkohlsalat / Coleslaw / Tomatensalat / Körner 

*8,80 €* 

 

 

 

 



Hauptgang 

Dessert 

 

 

 

 

Surbraten 

Biersoße / Sauerkraut / Semmelknödel 

A, C, G, L, O 

*22,80 €* 

 

 

oder 

 

 

Schnitzel „Wiener Art“ vom Kalb 

Bratkartoffeln oder Salatteller 

A, C, G, L, O 

*27,90 €* 

 

 

oder 

 

 

Butterfisch 

Curry-Schaum / geschmortes Gemüse / Körner / Polenta 

A, D, G, H 

*24,90 €* 

 

 

oder 

 

 

Käsespätzle 

Röstzwiebeln 

A, C, G, N 

*16,90 €* 

 

* * *  

 

Cheesecake 

Frischkäse / Butterkeks / 

Rote Früchte 

A, C, G, H 

*9,90 €* 

 

 

Menüpreis: 68,00 € 

Menüpreis Hauptgang vegetarisch: 63,00 € 

Alle Hauptgerichte inkl. Gedeck & Amuse Gueule 

 

 

Allergene: A: Gluten (glutenhaltige Getreide) | B: Krebstiere | C: Eier | 
D: Fisch | E: Erdnüsse | F: Sojabohnen | 

G: Milch/Laktose | H: Schalenfrüchte | L: Sellerie | M: Senf | N: Sesam | 

O: Schwefeldioxid/Sulfite | P: Lupinen | R: Weichtiere 
Zusatzstoffe: 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoffe | 3 Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstärker | 5 geschwefelt | 

6 geschwärzt | 7 gewachst | 8 Süßstoff | 9 Phosphat | 10 Nitritpökelsalz | 10a Milcheiweiß | 10b Eiklar | 10c Sahne | 
11 Koffein | 11a Chinin | 11b Taurin 

Hauptgang 


