
Suppe 

Vorspeise 

Amuse gueule 

Magentratzerl 

Salat 

 
 

 

Tageskarte 
12.12.2025 

 

 

Kräuter-Aufstrich 
A, G 

Gebäck 

 

* * * 

 

Anti Pasti 
A, D, C, M 

*4,00 €* 

 

* * *  

  

Dreierlei von Lachs 

Roulade & Konfekt & Tartar 

Meerrettichschaum / Orangencreme / Honig-Senf-Kaviar / 

Gurkenperlen / gerösteter Pumpernickel 

A, C, D, G, N 

*16,40 €* 

 

* * * 

 

Kürbiscremesuppe 

Kernöl / Blätterteigstangerl 

A, C, G, O, M 

*6,90 €* 

 

* * * 

 

Bunter Salatteller 

hausgemachtes Dressing / Blattsalate /  

Coleslaw / Gurkensalat / Tomatensalat / Körner 

*8,80 €* 

 

 

 

* * * 

 



 

 

 

 

Sous-vide gegarte 

rosa Rinderlende 

Portweinjus / Grilltomate / Speckbohnen / Kartoffelgratin 

A, C, G, L, O 

*27,90 €* 

 

 

oder 

 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 

vom Kalb 

Bratkartoffeln oder Salatteller 

A, C, G, L, O 

*27,90 €* 

 

 

oder 

 

 

Pochiertes Filet 

vom Seelachs 

Senfschaum / Wurzelgemüse / geschmorte Tomate / Safran-risotto 

D, F, G, O 

*25,90 €* 

 

 

oder 

 

 

Gefüllte Fagottini 

Tomate / Basilikum / Pesto Rosso / 

geröstete Cashewkerne / confierte Kirschtomate 

A, H, O 

*17,90 €* 

 

 

* * * 

Lauwarmes Mandel-Nougat-Soufflé 

Creme Chantilly / Schokoerde / Kaffeeeis 
A, C, G, H 

*9,90€* 

 

Menüpreis: 68,00 € 

Menüpreis Hauptgang vegetarisch: 63,00 € 

Alle Hauptgerichte inkl. Gedeck & Amuse Gueule 

 
Allergene: A: Gluten (glutenhaltige Getreide) | B: Krebstiere | C: Eier | 

D: Fisch | E: Erdnüsse | F: Sojabohnen | 
G: Milch/Laktose | H: Schalenfrüchte | L: Sellerie | M: Senf | N: Sesam | 

O: Schwefeldioxid/Sulfite | P: Lupinen | R: Weichtiere 

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoffe | 3 Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstärker | 5 geschwefelt | 
6 geschwärzt | 7 gewachst | 8 Süßstoff | 9 Phosphat | 10 Nitritpökelsalz | 10a Milcheiweiß | 10b Eiklar | 10c Sahne | 

11 Koffein | 11a Chinin | 11b Taurin 

Hauptgang 

Dessert 


