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Tageskarte 
18.11.2025 

 

 

Hummus 
G 

Gebäck 

 

* * * 

  

AntiPasti 
D, G 

*4,00 €* 

 

* * *  

 

 

Räucherlachstatar 

Eigelbcreme / Senf-Dill-Vinaigrette / Pumpernickel 

*16,90 €* 

 

 

* * * 

 

Kürbiscremesuppe 

Croûtons / Kernöl 

G 

*6,90 €* 

 

 

* * * 

 

Bunter Salatteller 

Hausgemachtes Dressing / Blattsalate / Blumenkohlsalat / 

Karottensalat / Parikasalat/ Speckwürfel 

*8,80 €* 

 

* * * 

 

 

Salat 



Hauptgang 

 

 

 

 

 

 

Gegrillte Hähnchenbrust  

mit Mozzarella überbacken / Zwiebeljus / Tomatenmarmelade / 

mediterranes Gemüse / Polenta 

A, C, G 

*24,80 €* 

 

 

oder 

 

 

Schnitzel „Wiener Art“ vom Kalb 

Bratkartoffeln oder Salatteller 

A, C, G, L, O 

*27,90 €* 

 
 

oder 

 

 

Sepia-Spaghetti 

Limettencreme / Räucherlachs / geschmorte Kirschtomate / Parmesan 

D, G, L 

*26,50 €* 
 

 

oder 

 

Ravioli 

gefüllt mit Feige, Pecorino & Senf / 

Olivenöl / Rucola 

A, D, G, O, M 

*14,90 €* 

 

* * * 
 

Passionsfruchtmousse 

Mangomark/ Kokos / Eis / 

Mangoragout 

A, C, F, G, H 

*9,90 €* 

 

Menüpreis: 68,00 € 

Menüpreis Hauptgang vegetarisch: 63,00 € 

Alle Hauptgerichte inkl. Gedeck & Amuse Gueule 

 

Allergene: A: Gluten (glutenhaltige Getreide) | B: Krebstiere | C: Eier | 

D: Fisch | E: Erdnüsse | F: Sojabohnen | 
G: Milch/Laktose | H: Schalenfrüchte | L: Sellerie | M: Senf | N: Sesam | 

O: Schwefeldioxid/Sulfite | P: Lupinen | R: Weichtiere 
Zusatzstoffe: 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoffe | 3 Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstärker | 5 geschwefelt | 

6 geschwärzt | 7 gewachst | 8 Süßstoff | 9 Phosphat | 10 Nitritpökelsalz | 10a Milcheiweiß | 10b Eiklar | 10c Sahne | 
11 Koffein | 11a Chinin | 11b Taurin 

Dessert 


