
Suppe 

Vorspeise 

Salat 

 
 

 

Tageskarte 
20.03.2026 

 

 

 

Kräuterfrischkäse 
A, G 

Gebäck 

 

 

 

* * *  

  

Rindercarpaccio 

Gebeiztes Eigelb / gepickelte Zwiebel / Baby Leaf / Grissini 

A, G, H, C 

*15,90 €* 

 

 

* * * 

 

Erbsencremesuppe 

Croutons 

A, C, G, O, M 

*6,90 €* 

 

 

* * * 

 

Bunter Salatteller 

hausgemachtes Dressing / Blattsalate /  

Paprikasalat / Gurkensalat / Tomatensalat / Käsewürfel 

*8,80 €* 

 

 

 

 

* * * 

 

 



 

 

 

 

 Sous-vide gegarte 

rosa Rinderlende 

Portweinjus / Grilltomate / Speckrosenkohl / Lila Kartoffelpüree 

A, C, G, L, O 

*29,90 €* 

 

 

oder 

 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 

vom Kalb 

Bratkartoffeln oder Salatteller 

A, C, G, L, O 

*27,90 €* 

 

 

oder 

 

 

Gegrilltes Filet 

vom Seelachs 

Curryschaum / Reischips / Wok-Gemüse / Miso-Mie-Nudeln 

D, F, G, O 

*24,90 €* 

 

 

oder 

 

 

Piccata vom Sellerie 

Rosmarinschaum / Tomatenrisotto 

A, H, O 

*17,90 €* 

 

 

* * * 

Frühlings-Erwachen 

Weißes Schokoladen-Himbeer-Törtchen / süße Brösel / Eis 
A, C, G, H 

*9,90 €* 

 

Menüpreis komplett: 65,00 € 

Alle Hauptgerichte inkl. Gedeck 

 
Allergene: A: Gluten (glutenhaltige Getreide) | B: Krebstiere | C: Eier | 

D: Fisch | E: Erdnüsse | F: Sojabohnen | 
G: Milch/Laktose | H: Schalenfrüchte | L: Sellerie | M: Senf | N: Sesam | 

O: Schwefeldioxid/Sulfite | P: Lupinen | R: Weichtiere 

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoffe | 3 Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstärker | 5 geschwefelt | 
6 geschwärzt | 7 gewachst | 8 Süßstoff | 9 Phosphat | 10 Nitritpökelsalz | 10a Milcheiweiß | 10b Eiklar | 10c Sahne | 

11 Koffein | 11a Chinin | 11b Taurin 

Hauptgang 

Dessert 


