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Tageskarte 
30.01.2026 

 

 

Hummus 
G 

Gebäck 

 

* * * 

 

 

 

Gefülltes Ei 
D, G 

*4,00 €* 

 

* * *  

 

Vitello tonnato 

rosa Kalbsrücken / Thunfischsoße / Kapern / Rucola / Grissini 

A, D, G 

*14,90 €* 

 

 

* * * 

 

Cremige Curry-Kokos-Suppe 

gegrillter Garnelenspieß 

G 

*7,90 €* 

 

 

* * * 
 

bunter Salatteller 

hausgemachtes Dressing / Blattsalate / Krautsalat / 

Waldorfsalat / gurkensalat / Croûtons 

*8,80 €* 

 

 

* * * 

 

 

Salat 



Hauptgang 

 

 

 

 

 

 

Sous-Vide gegarter Kalbstafelspitz 

Cognacrahm / Karottencreme / geschmortes Gemüse / Kartoffelpüree 

G, L, O 

*25,90 €* 

 
 

oder 

 
 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 

vom Kalb 

Bratkartoffeln oder Salatteller 

A, C, G, L, O 

*27,90 €* 

 

 

oder 

 

 

 

Gegrilltes Filet vom Butterfisch 

Basilikumkruste / Tomatenschaum / geschmorte Zucchini / 

gelbes Paprikarisotto 

*25,90 €* 

 

 

oder 

 

Trüffel-Ravioli 

Mohnbutter / Trüffelschaum / Parmesanspäne / 

geschmorte Cocktailtomaten 

*16,90 €*  

 

* * * 

Dreierlei Mousse von der Bio-Schokolade 

Portweinkirschen / Schokoladenerde / 

Honigwabe / gebackenes Eis 
A, C, G, H 

*9,90€* 

 

 

Alle Hauptgerichte inkl. Gedeck & Amuse Gueule 

Menüpreis: 65,00 € 

Menüpreis Hauptgang vegetarisch: 60,00 € 

 

Allergene: A: Gluten (glutenhaltige Getreide) | B: Krebstiere | C: Eier | 

D: Fisch | E: Erdnüsse | F: Sojabohnen | 
G: Milch/Laktose | H: Schalenfrüchte | L: Sellerie | M: Senf | N: Sesam | 

O: Schwefeldioxid/Sulfite | P: Lupinen | R: Weichtiere 

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff | 2 Konservierungsstoffe | 3 Antioxidationsmittel | 4 Geschmacksverstärker | 5 geschwefelt | 
6 geschwärzt | 7 gewachst | 8 Süßstoff | 9 Phosphat | 10 Nitritpökelsalz | 10a Milcheiweiß | 10b Eiklar | 10c Sahne | 

11 Koffein | 11a Chinin | 11b Taurin 

Dessert 


